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Medborgarforslag om maten i Sala kommun

INLEDNING

Medborgarforslag fran Sarah Svensson. Forslagsstdllaren tar i sitt medborgarférslag
upp fragan om att kostenheten i Sala kommun serverar mat som transporterats
langt innan den tillagas och serveras i skola och dldreomsorg och foresiar att Sala
kommun utreder inkdpen av ravaror till kostenheten. Férslagsstillaren papekar
ocksé att kostenheten bér se éver hur mycket mat som slidngs bort.

Beredning

Bilaga KS 2013/104/1, svar pd medborgarférslaget frdn kommunstyrelsens
ordférande

Bilaga KS 2013/104/1, yttrande fran tekniska kontoret, kostenheten

Bilaga KS 2013/104/3, medborgarforslag

Yrkanden
Per-Olov Rapp {S) yrkar
att ledningsutskottet foreslar att kommunstyrelsen hemstéller att kommunfull-

maktige beslutar
att anse medborgarférslaget besvarat.

BESLUT
Ledningsutskottet forestdr att kommunstyrelsen hemstaller att kommunfuli-
maktige beslutar

att anse medborgarforslaget besvarat.

Utdrag
kommunstyrelsen
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Svar pa medborgarfoérslag om maten i Sala kommun

Sarah Svensson har den 18 december 2012 inkommit med rubricerat medborgar-
forslag. Forstagsstiliaren tar i sitt medborgarforslag upp fragan om att kostenheten i
Sala kommun serverar mat som transporterats inga vigar runt om i Europa innan
den tillagas och serveras i skola och dldreomsorg. Forslagsstéllare foreslar att Sala
kommun utreder inképen av ravaror till kostenheten och dven kontaktar till exem-
pel Grona hagars kott och andra lokala ndringsidkare, som producerar ravaror i
kommunen, for att f& kostnadsférslag. Hon pdpekar ocksd att kostenheten bor se
dver hur mycket mat som slings bort.

Kostenheten i Sala kommun har som vision och mal att Jaga sa mycket mat fran
grunden som méjligt utan onédiga tillsatser och féljer riktlinjer fran Livsmedels-
verket samt har konceptet At S M.A.R.T. som ledstjdrna vid planering av menyer
och inkop. Kostenheten har som mal att i &r nd upp till 25 % ekologiskt livsmedels-
inkop. Nar kostenheten startade 2010 lg procentandelen pa 3,9 %.

En livsmedelsupphandling har genomforts och for att fa in 6kad andel lokala produ-
center delades anbudet in i sju grupper. Bland annat var potatis och rotfrukter en
grupp, naturbeteskott och mjol och gryn en grupp. Tyvérr inkom fd svar fran lokala
producenter och dér svar inkom sd svarade ibland inte produkten upp mot de kvali-
tetskrav som efterfragats.

I november 2012 startade det nya avtalet med huvudleverantdren Menigo. Den hu-
vudsakliga andelen kyckling som serveras kommer fran Kronfagel, som levererar
enbart frdn svenska gardar. Kott képs fran Faringe slakteri AB i Huddungeby samt
fran Scan. Aggen kommer frin Stjirnigg, dven de fran svenska gdrdar, Merparten av
den fisk som serveras dr M5C-markt.

Under hosten 2011 uppmarksammades kostenhetens matsvinn i massmedia. Under
2012 mittes svinnet tva gdnger och det visade sig att under denna perioden mins-
kade svinnet tiil hilften, Under 2013 kommer métningar ske fyra ganger och malet
ar att vi ska na hogst 7 % totalt svinn, jAmfért med de 14 % vi har nu. En 6nskan har
delgivits skolférvaltningen om att samarbeta med gemensamma aktiviteter nar det
galler tallrikssvinnet, det vill séga det svinn som bestdr i det som skrapas av gdster-
nas tallrikar efter maltiden.
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Kommunstyrelsen

Kostchefen kommer gdrna till férdldrardd och berattar om kostenheten och hur vi
ska nd minskat svinn. Hon kommer dven att kontakta Strangnis kommun for att fa
tips om hur man utdkar andelen lokalproducerade rvaror.

Med hénvisning till ovanstaende foresldr jag att ledningsutskottet foreslar att
kommunstyrelsen hemstiller att kommunfullmaktige beslutar

att anse medborgarfdrslaget besvarat

Per-Olov Rapp (S)
Kommunstyrelsens ordférande
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Kostenhetens vision och mal handiar om att laga sa mycket mat frén grunden som méjligt utan
onbdiga tillsatser. Vi ska skapa positiva maltidsuppleveiser!

Vi féljer riktlinjer fran Livsmedelsverket samt har konceptet At $.M.A.R.T. som ledstjdrna nir vi
planerar vdra menyer och inkép. At S.M.A.R.T. innebér att vi ska 6ka andelen gronsaker, minska
andelen tomma kalorier, 8ka andelen ekologiskt, servera grivre grinsaker och minska andelen
viaxthusodlade grénsaker, servera kétt fran betesdjur som ékar de dppna landskapen och frémjar
artrikedomen, samt att minska transporterna. Helt enkelt ett koncept som medverkar till bade béttre

hélsa och bittre miljd.

Forra gret genomfordes en livsmedelsupphandling. For att fa in 6kad andel lokala producenter
delades anbudet in i sju grupper. Bl.a. var potatis och rotfrukter en grupp, naturbeteskdtt och mjo!
och gryn en grupp. Tyviérr fick vi in fa svar fran lokala producenter och dar vi fick in svar 58
motsvarade ibland inte produkten upp mot den kvalitet som vi efterfragat i en av grupperna.

I november 2012 startade det nya avtalet med huvudieverantéren Menigd. Den huvudsakliga
andelen kyckling vi serverar kommer fran Kronfagel, som levererar enbart frén svenska gardar.
Pannkakorna kommer fran Laggens i Ludvika, vi koper kott fran Faringe slakteri AB i'Huddungeby
samt fran Scan. Aggen pa anbudet kommer fran Stjarndgg, dven de fran svenska gardar. Merparten
av den fisk vi serverar ar MSC-markt.

Vi har som mal att i 3r nd upp till 25 % ekologiskt livsmedelsinkdp. Nér kostenheten startade 2010
tag den procentandelen pa 3,9 %, i december 2012 hade vi natt upp till 20 %.

Inom forskolan har vi vegetariska méndagar. iInom skolan serverar vi ofta tre ritter var av en &r
vegetarisk. Vi strivar efter att 6ka andelen gronsaker i maten for att pa det sittet kunna kbpa in
battre kott s& som nirproducerat och ekologiskt kétt alt. Naturbeteskott.

Under hésten 2011 uppmarksammades kostenhetens matsvinn i massmedia. Under 2012 mities
svinnet 2 ggr. En gang under varen och en gang under hdsten. Produktionssvinnet hade under den
perioden minskat till hdlften. | hOstens métning visade det sig att 30 % av det totala matsvinnet
bestod av det som skrapades av fran talirikarna av gdsterna. Under 2013 kommer vi att mita det
totala svinnet under 4 mittillfallen. Malet dr att vi ska nd hogst 7 % totalt svinn. Jamfort med 14 %
som vi ligger pa nu. Det ska gbras genom atgédrdsplaner och uppfdliningar fér var ochen av
kostenhetens 26 kk och restauranger.

En dnskan har delgivits skolférvattningen om att samarbeta med gemensamma aktiviteter nar det
galler att minska tallrikssvinnet.

Jag kommer garna ut pa férdldrardd och berdttar om kostenheten och hur vi arbetar for att nd
minskat svinn och 6ka andelen lokalproducerade ravaror. lag kommer dven att ta kontakt med
Strangnas kommun for att £ tips om hur man utdkar andelen lokalproducerade ravaror.

Christine Jirving

Kostchef

Vackrnnhabmn
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Virve Svediund

Fran: Viktor Karvinge <viktormannen@hotmail.com> SALA KOMMUN

Skickat: den 18 december 2012 12:32 Kommunstyralsens farvalining

Till: Virve Svediund

Amne: FW: Angaende maten i Sala kommun Ik 2012 -12- 1 8
Diarieny, i Aiihitaga
2040, Mg;gg i

Hej Virve!

En bekant till mig vill i&mna ett medborgarforslag och skickade det till mig.

Kan jag vidarebefordra det till dig s& har s& det kommer in i rétt ordning i hennes namn?
Vanlig hélsning // Viktor Karvinge (KS)

Subject: Re: Angdende maten i Sala kommun
From: sarahsockertopp@hotmail.com

Date: Sat, 15 Dec 2012 17:35:06 +0100

To: viktormannen@hotmail.com

Medborgarférslag angdende maten i Sala kommun.

Det har kommit mig tillkénna att Kostenheten i kommunen serverar kyckling frén Brasilien,
pannkakor frén Polen, agg frén Finland och kdtt fran Belgien.
Da kanns det orimligt att Sala vill kallas for Eko-Kommun.

Det pratas om sockerpolicy, men detta borde rimligtvis beaktas som ett mycket storre problem.
Hur manga fordldrar vet om att maten barnen serveras i skolan/férskolan har rest runt halva jorden?

Det finns flera kommuner som serverar narproducerad mat till skolor, farskolor och dldrecmsorg.
Bland annat Stréngnas kommun gbr detta.

Darfor borde det vara méjligt for Sala kommun att ocksa servera narproducerad mat.

Ett rimligt alternativ skulle tex vara att servera mindre kétt, men bra kétt.
Varfor inte servera kott tvad dagar i veckan, fisk en dag och vegetariskt tvd dagar?
Sedan skulle det framja barnens matkultur och kommunens omkostnader om det serverades en

matratt.
Idag &r det otroligt mycket mat som slangs ute pd skolorna, dé talar vi inte om att barnen inte ater

upp, utan att det slangs ifran koken.
Flera skolor jobbar dessutom med miljoprojekt, déar detta har uppmarksammats och papekats.

Om rdvarorna ar bra ges kockarna i kemmunen maéjlighet att servera god, naringsrik mat och det

skufle sakerfigen slangas betydiigt mindre mat.
P& sd vis skulle kostnaderna bli ungefar desamma,

Jag foreslar darfor:
-Att Sala kommun ser dver hur Strdngnas kommun arbetar med detta.

-Att Sala kommun tar kontakt med tex "Grona hagars kott" och andra lokala naringsidkare som producerar rdvaror i
kommunen for att f kostnadsforslag.

-Att Sala kommun utreder inkdp av rdvaror till kostenheten, samt att man ser dver hur mycket som faktiskt slangs
bort.



-Att Sala kommun g&r en undersdkning bland kommunens foraldrar, dér man berattar varifrén maten idag kommer
och om det finns intresse for narproducerat alternativ.

/ Sarah Svensson, foralder i Sala kommun



